Ostereier-Werkstatt

Arbeitsanleitung zum perfekten
~ Ostereil

(Unterstreiche das richtige Verb)

12 einfache Schritte zum perfekten Osterei:
1. (Full / Wasch / Pack) etwas Wasser in einen gro3en Topf.

2. (Mach / Koch / Schneide) das Wasser.
3. (Leg / Versteck / Wirf) die Eier in den Topf, wenn das Wasser zu kochen anfangt.
4. (Bring/ Nimm / Halte) die Eier aus dem Topf, wenn sie hart gekocht sind.
5. (Nimm / Wirf / Roll) eine kleine Schiissel.
6. (Nimm / Full / Pack) die Schiissel mit 1 Tasse heilem Wasser und 1 Teeloffel Essig.
7. (Trag / Gib / Nimm) einen Loffel Lebensmittelfarbe in das Wasser.
8. (Schreib / Mal / Bring) ein Bild mit Wachsmalern oder Kerzenwachs auf die Schale .
9. (Leg / Nimm / Bring) das Ei in die Schiissel.
10. (Lass / Nimm / Pack) das Ei fiir 3-4 Minuten in der Schiissel.

11. (Mal / Leg / Nimm) das Ei aus der Schiissel und lass es trocknen.

12. (Spiel / Mach / Gib) das Gleiche mit den anderen Eiern.
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