
IL TOAST RICCO MI CI FICCO 

Avocado e pancetta sono i due sapori agli estremi che 

rendono davvero ricco questo toast. 

Ingredienti: 

avocado 5 

pancetta affumicata o bacon 16 fette 

stracchino 200 grammi 

pancarré 8 fette 

maionese 4 cucchiaio 

pomodoro da insalata 2 

funghi champignon 4 

vitello arrosto 12 fette 

Preparazione: 

1) Inizia a lavorare alla ricetta del toast ricco mi ci 

ficco sbucciando l’avocado e frullandolo insieme alla 

maionese. In una padella rosola il bacon fino a che non 

diventa croccante. 

2) Monda pomodori e funghi e tagliali a fette.  

3) Prendi le fette di pane, spalmale con l’avocado, farcisci 

con la fesa di vitello, aggiungi un velo si stracchino, 3 

fette di bacon i pomodori e i funghi.  

4) Chiudi il panino con il pane e griglia il:                                        

toast ricco mi ci ficco. Servilo subito. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-salumi/pancetta/
http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-formaggio/stracchino/
http://www.salepepe.it/ingredienti/ortaggi-verdure/pomodoro/
http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-funghi/champignon/
http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-carne/tacchino/

